
  

 

 

拝啓 長らく列島各地で猛威を振るっていた大雨も治まり本格的な夏のシーズンを迎えました。皆様、

今年の夏は如何お過ごしの予定でしょうか。 

蒸し暑いシーズンで夏バテ気味の方も多いのではないでしょうか？三和酒造では、厳しい夏に負けな

い健康飲料として昨年から本格的に甘酒の開発を行ってきました。臥龍梅らしい甘酒を考え、何度も

試作用のレシピを作成しました。また、清涼飲料製造免許も弊社では保持しておりませんので木村飲

料様とパートナーを組み、ようやく試験製造を行うステップまで進むことができました。 

臥龍梅らしさとして、臥龍梅の香味や味わいがしっ

かり残るように、使用原材料には粕歩合の高い大吟醸

の酒粕を選定し、静岡県産米の誉富士を上槽した際の

酒粕を使用いたします。麹原料の甘酒では得られな

い、酵母の発酵で得た香りも甘酒に封じ込める予定

です。加えて通常は 120 度以上の高温殺菌を行いま

すが、殺菌温度が高くなるほど香りが飛んでしまう

ため、本製品では 85 度での殺菌に留めます。保存

料に関しても加えておりませんので、冷蔵保管 

とする予定です。 

また、ボトルデザインも首張り部分に富士山をあしらったデザインといたし

ます。地元の方のみならず、お土産や贈答用にも選定いただきやすいデ

ザインをと考えました。本格製品化にむけて商品開発に邁進してまいり

ますのでご案内の際にはご拡売のほどよろしくお願いいたします。 

ところで、先月から発売している清水のゆるキャラ、シズラとのコラボ

ラベル 純米吟醸 シズラ 2020.ver。中味は静岡県産米、誉富士を用い、

ワイングラスアワード 2020 において金賞を受賞した純米吟醸酒です。今年

はコロナウィルスの疫病退散を祈念したチャリテイ商品としてご案内し

ております。180ml カップ、720ml 壜、1.8L 壜それぞれの売り上げに応

じて弊社の除菌用アルコール、臥龍梅 62 ALCOHOL を、静岡市を通じ

て病院や福祉・公共施設に寄贈するという企画です。多くの皆様に応援していただき、お陰様で 8月

初旬に第 2回分として 60本を静岡市立清水病院様に寄贈する運びとなりました。この場を借りまして

厚く御礼申し上げますとともに、引き続きご支援を賜りますようお願い申し上げます。 

今月は、純米吟醸 秋あがりをご案内いたします。ひと夏を超えてまろやかな味わいとなり、秋に向け

ててぴったりの商品と思います。 

 

コロナウィルスに豪雨被害、厳しい暑さと厳しい情勢ではございますが、おからだにはじゅうぶんお

気をつけられますよう。 

                                  敬具 

令和 2 年 8 月吉日                                鈴木 克昌 
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