
  

 

拝啓 相変わらずコロナウィルス禍で世の中は騒然としておりますが、皆様お変わりなくお過ごしで

しょうか？ 

3/15（日）、甑倒
こしきだお

しの会を催しました。甑
こしき

とは酒米を蒸す道具のことですが、予定していた仕込みを

すべて終了すると甑を倒して片付けます。仕込んだ醪を上槽し、火入れが終わるまで仕事はまだ 1 か

月余り続きますが、ここまでくれば今年の酒造りも一段落ということで、蔵人の皆さんの半年あまり

の苦労をねぎらうわけです。程よいコメの溶け方で香り高くキレの良い酒質に仕上がった山田錦を筆

頭に、愛山、備前雄町、滋賀渡船、誉富士と、どの酒も素晴らしい出来栄えです。出荷準備が整い次

第、順次ご案内してまいりますので乞うご期待！さて、先月ご案内した臥龍梅 2020 年 特別限定頒

布会。こちらは令和 1BY の純米大吟醸 袋吊り ばかりを 3 月、4 月、5 月の 3 回にわたってお届けす

る贅沢な企画（720ml 壜が 3 回で計 5 本）ですが、大好評のうち 3/20 に締め切り、第 1 回分を 3/30

から頒布開始いたしました。ご協力いただいた特約店様にはこの場を借りて御礼申し上げます。1 回

目の今月は①富士の醸し 誉富士の純米大吟醸、②龍の醸し 備前雄町の純米大吟醸の 2 点のお届けで

す。 

さて、コロナウィルスのおかげでわれ

われ日本酒党は家飲みを余儀なくされ

ております。簡単に用意できる気の利

いた酒の肴はないだろうかと思ってい

たところ、酒ジャーナリストの葉石か

おり先生が弊社の臥龍梅  純米吟醸 

山田錦 55％に合うおつまみのレシピ

をご紹介してくださっております。（日

本酒メデイア「わん酒」） 

 

フレッシュな酸味が磯の香りを抑え原酒特有のボリュームの

ある味わいがガーリックオイルの脂分をきれいに流してくれ

ますとのこと。一度お試しください。 

 

今月は水色のボトルが涼感を呼ぶ純米吟醸 涼風夏酒と、原

料米に山田錦を用いた新商品、純米吟醸 皆造搾り 直汲み生

原酒をご案内いたします。タイプの異なる 2種類の季節商品

を是非ともお早めにご予約ください。 

 

春暖の候、どうぞご自愛ください。       敬具 

 

      令和 2年 4月吉日        鈴木 克昌 
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